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Cannoli (no singular em italiano, cannolo, e em siciliano, cannolu) é uma sobremesa
proveniente da Sicilia, que consiste em uma massa doce frita, em formato de tubo, recheada
com um creme de ricota de ovelha doce, pedacos de abdbora cristalizada e gotas de
chocolate. Os cannoli sdo bem populares na cozinha italiana, e entre descendentes de italianos
do Sul da Itélia. Originado em Palermo e Messina, o cannolo era feito, historicamente, durante
as festividades do carnevale italiano, provavelmente como um simbolo de fertilidade. Embora
tenham influéncias gregas e arabes, assim como a cassata siciliana, o cannolo foi produzido
ainda antes da dominacédo arabe. No ano de 75 d.C., sendo questor da Sicilia ocidental em
Marsala, Marco Tulio Cicero refere-se ao "tubus farinarius, dulcissimo, edulio ex lacte factus”,
ou seja, ao "doce tubo de massa de farinha recheado com creme de leite".

O Cannolo Siciliano representa o amor entre um Homem e uma Mulher, o waffle que
representa a virilidade, a dureza, envolve a ricota em um abrago protetor, que representa, com
sua franqueza, a suavidade, a docura e a delicadeza da Feminilidade. Davide CMOrtisi,
Filosofia em Pilulas.

Em nosso municipio o Cannoli como é conhecido, tem no bairro da Mooca sua
especificidade. Por ser um bairro de predominancia de imigrantes italiano, ndo falta em seus
restaurantes e bares a famosa sobremesa.

Um dos Cannolis mais conhecido é o da rua Javari vendidos em dias de jogos do
tradicional Clube Atlético Juventus, o moleque travesso, uma atragdo turistica da nossa cidade.

Solicito aos Nobres Pares a aprovagdo deste devido a relevancia cultural e
gastrondmica em nosso municipio.
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